Recepfy zZ muzea

STEDRO VEC' FRNI
HOUBOVY KUBA

50 dkg krupek (perlié¢ky nebo ldmanka)
15 dkg hub (nejlépe suSenych)
Eesnek podle chuti

domdci kvarené sddlo

sul

pepr

drceny kmin

majordnka

L cibule

Krupky nékelikrét propléchneme. Zalijeme vice neZ

' dvojndsobkem vody a varime, aZ jsou meékké a voda se
odvali, SuSené houby namocime nejlépe den predem.
Slijeme ddme Eerstvou vodu a vaiime az zméknou. Zpenime
cibulku na trese sddla, pfidéme uvarené pokrdjené houby,
stil, pepF a drceny kmin a spoleéné krdfce podusime.
Uvarené kroupy pFenddme na pekdé, pridéme dusené houby,
utieny Eesnek, podle chuti dosolime a pFipepfime, zalijeme
trochou rozpusténého sddla a Fddné promichdme.
Promichanou smés rovnomérné rozetieme po pekdci a déme
do trouby péct. Pece se podle toho, kolik v krupkach
zlistalo vody. Upedeny kuba md zlatavou kiréicku. Poddvd
se teply i studeny s kyselou okurkou £i saldtem z kysaného
zeli.




