Recepty z muzea

Sddlové bochdnky

22 dkg hladké mouky

2 Zloutky

7 dkg sddla

7 dkg mésle

i 7 dkg moutkovéhe cukru
varilka

vejce na potFeni

sekané ofechy ne obeleni

Zpracujeme t&sto, Déldme malé bochdnky, které
uprostied plnfme rybizevou marmelddou. Potfere
vejcem a pesypeme strouhanymi ofechy

Recepty z muzea

Rozinkové koldcky
(ze starych redinnych receptil po pani BlaZe)

25 dkg hladké mouky

12 dikg moutkového cukru

12 dkg mdsia

10 dkg v rumu maSenych rozinek
Zvejce

$petka soli, 3 polévkové 13ice vody

Méslo, cukr a vejce utfeme do pény, pFidéme mouku,
trochu soli, vodu a rozinky. Vymichdme tésto a
{zickou kledeme na vymazany a vysypany plech malé
kopedky. Upeéeme do riiZzova a vychladlé sypeme
cukrem

Recepty z muzea

Kokosové cukrovi

20 dkg kokoscvé moucky
20 dkg mdsla

1 vanilkevy cukr

15 dkg moutkovéha cukru
30 dkg hladké mouky

20 dkg hrubé mouky
1lvejce

2 Zloutky

2 Izice miéka

Suroviny promichéme a €ste dobfe propracujeme a
pak ze strojku vykrajujeme riizné tvary, Upetené
miizeme zdobit Eokolddovou polevou

Recepty z muzea

Zdobené pernicky

60 dkg hladké mouky

30 dkg mout kevéhe cukru

4 celd vejce

4 [Zice tekutého medu (nesmi byt
cukernaty ani rozpustény
ve vodni idzni)

1 7icka jedlé sody

1 prdSek do peiva

1 {¥ice *lufeného korenl (hiebidek,

badydn, skofice), nebe pernkové

kofeni kouperé

Ze viech surovin vypracujeme hladké tésto, vyvilime
plét 5 mm silny a vykrejujeme rizné tvary. pedeme
na vymazaném plechu. Potfeme rozlehanym
vajickem a peéeme ve vyhfdté troubé. Zdobime
cukrevou polevou.
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